


MENU DEGUSTAZIONE

Opera 1

Zucchine e foglie
Zucchine alla brace, foglie aromatiche da agricoltura acquaponica, 
salsa acidula alla menta ed estratto di erbe  
Grilled zucchini, aromatic aquaponic leaves, 
tangy mint sauce, and herb extract 
7 12

Spigola
Carpaccio di spigola, lattuga alla brace, ke!r
Sea bass carpaccio, grilled lettuce, kefir 
4 7 9 12

Risotto
Risotto con asparagi bianchi e Parmigiano Reggiano 120 mesi  
Risotto with white asparagus and 120-month aged Parmigiano Reggiano 
7 9 12  

Manzo
Intercosta di manzo, cipolla cremosa e misticanza
Beef short rib, creamy onion, and baby greens 
1 3 7 8

Bignè
Pasta choux, crema alla vaniglia Tahiti, 
ciliegie della Tuscia con!t e pralinato di nocciole
Choux pastry, Tahitian vanilla cream, 
Tuscia sour cherries con!t, and hazelnut praline 
1 3 6 7 8 10 13

Il menù degustazione p.p. 110€ 

da interdensi per tutti gli ospiti del tavolo
the tasting menu is intended for the entire table
Abbinamento vini 3 calici 50€
Wine pairing 3 glasses
Abbinamento vini 5 calici 80€
Wine pairing 5 glasses


