
MENU

INSALATA DI CRESCIONE 
VERDURE DI STAGIONE, OLIVE, FORMAGGIO DI CAPRA 

E CITRONETTE AL MELOGRANO
(7) (10) (12)

16

Terrina Vegetale 
TERRINA DI VERDURE CON ESSENZA DI POMODORO

E SALSA AL PEPERONE ROSSO

(9) 

18 

BURRATA 
POMODORO CONFIT, CREMA DI MELANZANE E BASILICO 

(7) (12)

19

PANINO ANITA 
PROSCIUTTO SERRANO, CIPOLLA ROSSA, SPINACI, ZUCCA BRASATA, 

PISTACCHIO E PANE AI MULTICEREALI 

(1) (8) (10) (11) (12) (13) (*)

21 



SALMONE DELLA TASMANIA GRAVLAX 
SALE BLU DI PERSIA, FUNGHI ENOKI, CAVIALE DI SESAMO, 

PANNA ACIDA E GERMOGLI
(4) (6) (7) (11) (12) ( )

23 

PROSCIUTTO DI ANATRA 
FORMAGGIO BLEU, MELONE GIALLO E PUREA DI PISELLI 

(1) (3) (5) (6) (7) (8) (12) ( )

26 

TORTELLO ALLA RAPA ROSSA 
PECORINO FIORE SARDO, PEPE NERO MACINATO 

E BURRO ALLE MANDORLE 
(1) (3) (7) (8) ( )

21 

SPAGHETTO BOTTARGA 
SARDINE AFFUMICATE, SEDANO 

E FETTINE DI BOTTARGA DI MUGGINE 
(1) (3) (4) (7) (9) (12)

24 



DOLCI 

BABA’ ESOTICO 
CARAMELLO E CREMA MONTATA AL LIMONE

(1) (3) (7) (8) (12) (13) (*) ( )

13 

ZUPPETTA FREDDA AI FRUTTI DI BOSCO 
GRANITA DI VINO MOSCATO E SORBETTO AL BASILICO

(11) (12) (*) ( )

14

MEZZA SFERA AL LAMPONE 
BRICIOLE DI CACAO

(1) (3) (7) (8) (12) (13) (*) ( )

15 

BISCOTTI ALLO SPRITZ 
PASTA FROLLA DI ARACHIDI, MOUSSE ALL ’ARANCIA E GELATINA ALL ’APEROL 

(1) (3) (5) (7) (8) (12) (13) (*) ( )

17 

BAVARESE AL CIOCCOLATO 
GLASSA AL ROCHER NAMELAKA CON CIOCCOLATO BIANCO 

E SALSA AL MARACUJA
(1) (3) (5) (7) (8) (12) (13) (*) ( )

15 

Vi preghiamo di informare sempre il nostro staff 
per eventuali allergie o intolleranze  

Il prezzo include il 10% di IVA 

ALLERGENI 
(1) GLUTINE – (2) CROSTACEI – (3) UOVA – (4) PESCE 

(5) ARACHIDI – (6) SOIA – (7) LATTICINI – (8) FRUTTA A GUSCIO – (9) SEDANO 
(10) SENAPE – (11) SESAMO – (12) SOLFITI – (13) LUPINI – (14) MOLLUSCHI 

(*) PRODOTTI CONGELATI 
 ( ) SOTTOPOSTO A PROCESSO DI ABBATTIMENTO TERMICO



COCKTAIL MENU 

Preferiti 

SU MISURA! 
APEROL, SUCCO DI LIMONE, SCIROPPO DI PROSECCO, 

LIQUORE AL POMPELMO, ALBUME D ’UOVO 

18 

L’ORA DEL CAMPARI 
BITTER INFUSO ALL ’ANANAS, BERGAMOTTO, ARANCE SANGUINELLA, 

SOLUZIONE SALINA, ALBUME D ’ UOVO 

19 

PAUSA PRANZO 
VERMOUTH BIANCO, AMARO ALLA MENTA,

TÈ VERDE, CORDIALE, SODA 

18 

CASABLANCA 
GIN, VERMOUTH BIANCO INFUSE CON CAMOMILLA,

BITTER, ANCHO REYES VERDE 

20 



Classici 

THE OLD CUBAN 
RUM GOLD, SUCCO DI LIME, ZUCCHERO,

MENTA, CHAMPAGNE 

25 

PALOMA 
TEQUILA BIANCA, SUCCO DI LIME, AGAVE,

SODA AL POMPELMO

20 

PAPER PLANE 
BOURBON WHISKY, SUCCO DI LIMONE,

AMARO NONINO, APEROL 

20 

BRANDY CRUSTA 
COGNAC VS, SUCCO DI LIMONE, 

DRY CURACAO, MARASCHINO 

20 



LA NOSTRA SELEZIONE DI AMARI 

CYNAR 

CYNAR 70

MONTENEGRO

FERNET 
BRANCA

BRANCAMENTA  

RABARBARO ZUCCA  

BRAULIO 

AMARO NONINO  

AMARO DEL CICLISTA 

AMARO 
ANGOSTURA

RABARBARO ZUCCA

RISERVA 

LUCANO

ANNIVERSARIO 

BRAULIO RISERVA

ROGER  

GENZIANOTTO  

AMARO EROICO  

AMARO TATTICO 

AMARO AMARA  

AMARO

MANDRAGOLA 

AMARO

SETTEMMEZZO 

AMARO DELLE

SIRENE 

AMARO 
BENEFORT 

AMARO  
DENTE DI LEONE 

RUPES 

UNICUM

10 

FRACK AMARO SERALE, FORMIDABILE, JEFFERSON 

12 

DEGUSTAZIONE DI 3 AMARI A VOSTRA SCELTA 
Lasciate che il nostro bartender vi guidi alla scoperta del meraviglioso 
mondo dell'Amaro Italiano, creando per voi una selezione speciale che 

soddisfi i vostri palati! 

25 



Cocktail preferiti 
a base Amaro  

AMARO HIGHBALL 
AMARO DEL CICLISTA, LIMONE,  

ROSMARINO E TONICA AL POMPELMO

20 

SOUTH SIDE 
GIN, AMARO RABARBARO RISERVA, LIME, 

SCIROPPO DI ZUCCHERO, FOGLIE DI MENTA 

20 

CARDINALE 
GIN, AMARO GENZIANOTTO, VERMOUTH DRY,

AMERICANO COCCHI

20 

BOULEVARDIER 
WHISKY DI SEGALE, AMARO BITTER ROGER,  

VERMOUTH ROSSO, LIQUORE ALLA LIQUIRIZIA 

20 



VINI 
AL BICCHIERE 

BOLLICINE 
125ml 

VEUVE CLICQUOT ROSÈ, CHAMPAGNE, FRANCIA .......................... 20 

RUINART BRUT, CHAMPAGNE, FRANCIA ....................................... 27 

NINO FRANCO ‘RUSTICO ’, VENETO, ITALIA .............................. 12 

ROSSI 
150ml 

IL BRUCIATO BOLGHERI, ANTINORI, TOSCANA, ITALIA ................... 13

CESANESE, OLIVELLA,  LAZIO, ITALIA ....................................... 14

MONTEPULCIANO RIS., MASCIARELLI ABRUZZO, ITALIA .................. 16 

CHIANTI CLASSICO RIS., MONTERAPONI TOSCANA, ITALIA .............. 24 

BIANCHI 
 150ml 

PINOT GRIGIO, PACHER HOF, ALTO ADIGE, ITALIA ..................... 15 

SAUVIGNON BLANC ‘LAFÒA’ , COLTERENZIO, ALTO ADIGE, ITALIA .... 16 

SOAVE SUPERIORE ‘LA ROCCA ’, PIEROPAN, VENETO, ITALIA ........ 16 

RIBOLLA GIALLA, FELLUGA, FRIULI VENEZIA GIULIA, ITALIA ............... 13 

ROSÈE’ 
150ml  

FALESCO ‘SORÈ ’, COTARELLA, LAZIO, ITALIA ............................... 13 

La carta dei vini completa è a vostra disposizione 



LIQUORI 
& DISTILLATI 

VODKA 
5 cl 

GREY GOOSE, TITO ’S, KETEL ONE 

15 

STOLICHNAYA ELIT, BELUGA NOBLE, NIKKA COFFEY, BELVEDERE

16 

GIN 
5 cl 

TANQUERAY TEN, STAR OF BOMBAY, PLYMOUTH, SEVEN HILLS,
SIPSMITH SLOE, TANQUERAY, SIPSMITH 

15 

PLYMOUTH NAVY STRENGHT, SABATINI, MARE

16 

LONDON N.3, HENDRICK ’S 

17 

NIKKA COFFEY, MONKEY 47 

18 

MEMENTO (0% ABV)

12 



RUM 
5 cl 

DIPLOMATICO RISERVA 

18 

DIPLOMATICO MANTUANO, PLANTATION OVERPROOF, KRAKEN,

CLAIRIN COMMUNAL, LEBLON CACHACA, EL DORADO 12YO 

15 

ZACAPA 23YO 

22 

EL DORADO 15YO 

20 

APPLETON 15YO BLACK RIVER CASK 

24 

TEQUILA & MEZCAL 
5 cl 

MONTELOBOS ESPADIN 

15 

CASAMIGOS BLANCO 
18 

PATRON REPOSADO 

18 

CASAMIGOS REPOSADO 

22 

CASAMIGOS ANEJO 

26 

PATRON SILVER 

16 

PATRON ANEJO 

20 

DON JULIO 1942 

55 



ÌBOURBON & RYE WHISKEY 
5 cl 

BULLEIT BOURBON, MAKER ’S MARK, 

JACK DANIEL ’ S GENTLEMAN, EAGLE RARE

15 

KNOB CREEK RYE 

17 

BULLEIT RYE 

16 

WOODFORD RESERVE 

18 

MICHTER ’S RYE 

30 

PORTO & SHERRY 
5 cl 

TIO PEPE SHERRY FINO, SANDEMAN PORTO RUBY 

10 

LUSTAU PEDRO XIMENEZ 

14 



SCOTCH, IRISH & JAPANESE WHISKY 
5 cl 

CHIVAS 18 YO, CAOL ILA 12 YO 

18 

LAPHROAIG 10 YO, TALISKER 10 YO, NIKKA FROM THE BARREL,

JAMESON BLACK BARREL, ARDBEG 10 YO,  

GLENMORANGIE 12 YO SHERRY CASK 

16 

LAGAVULIN 16 YO 

26 

MACALLAN 12 YO 

24 

BALVENIE 14 YO CARRIBEAN CASK, NIKKA TAKETSURU

22 

JOHNNY WALKER BLACK, JAMESON 

15 

JOHNNIE WALKER BLUE LABEL 

50 

MACALLAN 18 YO TRIPLE CASK 

65 



COGNAC, BRANDY & CALVADOS 
5 cl 

REMY MARTIN VSOP 

15 

HENNESSY XO 

44 

MARTELL CORDON BLEU XO 

35 

BRANDY VILLA ZARRI MILLESIMATO 1994, 

CALVADOS PAYS D ’AUGE 12 YO 

18 

COURVAISIER VS 

12 

VERMOUTH & BITTER 
5 cl 

BITTER FUSETTI, BITTER GRAN CLASSICO, COCCHI AMERICANO, 

CARPANO BIANCO, COCCHI DOPO TEATRO 

10 

CARPANO ANTICA FORMULA 

12 



GRAPPA 
5 cl 

GRAPPA DI AMARONE E RECIOTO DI SOAVE 

‘ ERMINIA CAPOVILLA ’  

12 

I 5 ELEMENTI BARRIQUE 
‘ VILLA LAVIOSA ’  

12 

LE BIRRE 

LAGUNITAS IPA, USA, 6,2% ABV, 35,5 CL ................................. 14 

MENABREA, ITALIA, 4,8% ABV, 33 CL ......................................... 14 

AMARCORD GRADISCA, ITALIA, 5,2% ABV, 33 CL ........................ 14 

AMARCORD LA VOLPINA, ITALIA, 6,5% VOL, 33 CL ..................... 14 

AMARCORD LA TABACHERA, ITALIA, 9% VOL, 33 CL ................... 14 

PERONI GLUTEN FREE, ITALIA, 4,7% ABV, 33 CL ......................... 14 

HEINEKEN 0.0%, OLANDA, 33 CL ........................................... 14 



Cocktails 
Analcolici 

PASSION 
GIN ANALCOLICO, SUCCO DI LIMONE, PUREA DI FRUTTO DELLA PASSIONE,

SCIROPPO ALLA VANIGLIA, BIRRA ANALCOLICA 

16 

COOL AS A CUCUMBER 
GIN ANALCOLICO, SUCCO DI LIME, SCIROPPO DI CETRIOLO, GINGER BEER 

16 

CLEVER CLOVER 
GIN ANALCOLICO, SUCCO DI LIMONE, CORDIALE AL SAMBUCO,

SCIROPPO AL LAMPONE, ALBUME D ’UOVO  

16 



BIBITE 

COCA-COLA, COCA-COLA ZERO, FANTA, SPRITE, CHINOTTO

LURISIA 

7 

LIPTON TE AL LIMONE O ALLA PESCA 

7 

LONDON ESSENCE TONICA & SODA 
selezione di toniche, soda al pompelmo e rosa, ginger beer, 

ginger ale, crafted lemonade 

7 

CAFFETTERIA 

ESPRESSO .......................................................................... 6 

DOPPIO  ESPRESSO ............................................................. 8 

ESPRESSO MACCHIATO ....................................................... 6 

LATTE MACCHIATO  ............................................................ 8 

AMERICANO ....................................................................... 8 

CAPPUCCINO ...................................................................... 8 

DECAFFEINATO ................................................................... 6 



TE’ & INFUSI 

EARL GREY IMPERIAL 

ENGLISH BREAKFAST 

DARJEELING 

LEMON AND GINGER 

INFUSO SOGNO D’ AMORE

(infuso di karkadè, rosa e frutta) 

JASMINE SPECIAL 

CAMOMILLA 

GUNPOWDER SPECIAL 

DECAFFEINATED WILD BERRIES 

INFUSION PURITY 
(miscela di erbe con salvia, limone e ribes) 

8 




