
TONNO ‘SUSCI’       22
carota, erba cipollina, shiitake, tartufo sott’olio (4) (12) 

RICCIOLA          25
olio allo zenzero, olio al peperoncino, cipolla rossa marinata (4) (12) ®

CARPACCIO DI GAMBERI ROSSI DI MAZARA   28
mandarino cinese, pepe di sichuan, olio al limone (2) (*)

OSTRICHE MIGNONETTE     5 l’una
aceto di champagne, scalogno, pepe nero (2) (12) 

WAGYU GIAPPONESE A5 ‘IN FUMO’    38
pane soffiato, riduzione di dragoncello, sale rosa dell’himalaya 
(1) (3) (7) (12) 

crudi

FRICASSEA DI FUNGHI E TARTUFO     21
polenta cremosa (1) (7) (12)

INSALATA DEL CONTADINO       19
verdure di stagione, aceto di melograno (7) (10) (12) 

CAESAR SALAD        20
parmigiano-reggiano, crostino, uovo soffice (1) (3) (4) (7)

COCKTAIL DI MAZZANCOLLE      32
salsa cocktail alla new yorkese (2) (4) (9) (10) (12) (*)

POLPO SCOTTATO       26
carciofo, patata viola, guazzetto, sedano, aceto allo scalogno 
(4) (9) (12) (*)

antipasti

PLATEAU DI MARE

ostriche mignonette

cocktail di mazzancolle

tartare di tonno

ricciola al tartufo

insalata di polpo

astice alla catalana

95

(2) (4) (6) (9) (10) (11) (12) (14) (*) ®

I prezzi sono in ¤ comprensivi di IVA al 10%.



SPAGHETTI SCARPETTA 22
salsa al pomodoro, basilico, parmigiano 
(1) (3) (7) (13)

TONNARELLI CON GAMBERI ROSSI DI MAZARA 36
pomodorino giallo, pistacchio, bottarga, basilico
 (1) (2) (3) (7) (8) (9) (12) (13) (*)

CAPPELLACCI CACIO E PEPE 25
porro arrostito, burro nocciolato, salvia 
(1) (3) (7) (13)

AGNOLOTTI SHORT RIB E MIDOLLO 30
parmigiano, prezzemolo, rafano fresco 
(1) (3) (7) (9) (12) (13)

TAGLIATELLE AL NERO DI SEPPIA CON ASTICE 41
pangrattato speziato al basilico 
(1) (2) (3) (9) (12) (13)

pasta

le nostre paste sono all’uovo, la pasta senza glutine è disponibile su richiesta.

Il pesce destinato ed essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preven-
tiva conforme alle prescrizioni del Regolamento CE 853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3.

IN CASO DI ALLERGIE O INTOLLERANZE VI PREGHIAMO DI INFORMARE IL NOSTRO PERSONALE

(1) glutine

(2) crostacei

(3) uova

(4) pesce

ALLERGENI: (5) arachidi

(6) soia

(7) latticini

(8) frutta a guscio

(9) sedano

(10) senape

(11) sesamo

(12) solfiti

(13) lupini

(14) molluschi

(*) prodotto congelato 

® sottoposto a processo di abbattimento termico 



tagli americani

POLLO RUSPANTE    35
zucchini, spätzle alle erbe 
(1) (3) (7) (9) (12)

PESCE DEL GIORNO    43
contorno di stagione (4) (9) (12)

secondi

Black Angus Premium da Creekstone Farms, USA
Servito con patate arrostite e salsa a scelta.

 salse     BEARNAISE  SALSA AL PEPE VERDE  SIGNATURE STEAK SAUCE 
 3 per una, 6 per tutte  (6) (7) (9) (12)   (4) (6) (10) (12)    (3) (7) (12) 

FUNGHI ARROSTITI    12 
   
CICORIA ALLA ROMANA          9

SPINACI CREMOSI    10

contorni PURÉE DI PATATE (7)    10 
  
PATATINE FRITTE  (1) (3) (12)   9

PATATE ARROSTITE     10
 

BRASATO DI GUANCIA DI MANZO  40
carota, sedano, zucchini, farro risottato
 (1) (7) (9) (12)

SPIGOLA     38
intingolo di capperi, prezzemolo (4) 

NY STRIP STEAK
300g  (7)

52

PORTERHOUSE 
950g, con l’osso (7)

110

PASTRAMI RIB-EYE
300g, senape in grani, caraway (7) (10)

70

TOMAHAWK per due
1100g, con l’osso (7) 

130


